
Patridom Reserva Especial

Patridom Reserva Especial er et førsteklasses produkt lavet af frisk sukkerrørssaft, modnet i det tropiske klima i 

Den Dominikanske Republik. Den er lagret i en periode på fire til tolv år, i både amerikanske egetræsfade og franske 

egetræsfade, før den blandes og tilsættes sukkerrør.

Duft: Friske frugter med en karamelnote, der udvikler sig til brun farin, vanilje og ahornsirup.

Smag: Behagelig sødme med hints af frisk vanilje. Aromaer af kaffe og karamel tilføjer dybde og kompleksitet.

Land: Dominikansk Republik

Alk: 40% vol.

Destilleri: Alcoholes Finos Dominicanos

Alder: 4 til 12 år


